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MENU DE FIN DE ANO :

C/ Bu‘él“nos A|res 2 -

ENTRANTES

Mini croquetas y buiiuelos de bacalao

PRIMEROS PARA COMPARTIR

Pudding de centollo
Salmon ahumado
Zamburinas a la plancha
Gambas rojas

SEGUNDOS A ELEGIR

Rape a la marinera
Solomillo de ternera gallega al foie

POSTRES

Helado de yogur con frutos del bosque
Tarta artesana Larpeira
Filloas con chocolate o miel

BEBIDAS

Vino tinto, vino blanco, aguas,
refrescos, cafés o chupito de orujos gallegos

iHOLA 2025!

Cotillon, uvas de la suerte y cava

PRECIO POR PERSONA:
100€ IVA incluido
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