
ENTRANTES

Salpicón de mariscos

SEGUNDOS A ELEGIR

Rodaballo salvaje al horno con patatas panaderas
Solomillo de ternera en salsa Bordelesa

BEBIDAS

Vino tinto, vino blanco, aguas,
refrescos, cafés y chupitos de orujos gallegos

PRIMEROS PARA COMPARTIR

Croquetas de ceps con foie, trufa y trompetas
Gambas rojas a la plancha con sal maldon

Pulpo al estilo Feira y cachelos
Zamburiñas gratinadas

POSTRES

Coulant de chocolate con helado de vainilla
Tarta de Santiago con licor tostado

PRECIO POR PERSONA:
100€ IVA incluido

¡HOLA 2026!

Cotillón, uvas de la suerte y cava


